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STout / crart BEER

By
L0

BEVERAGE

NETWORK

Blue Lagoon @

Fermentazione: alta

Stile: Blanche - Stile belga
Gradi: 5% vol.

Grado plato: 12

Colore: paglierino pallido (2)
Amarezza IBU: 19

Note gustative: Blue Lagoon é una

Biere Blanche di stile belga prodotta
artigianalmente utilizzando grano tenero non
maltato proveniente da agricoltura biologica,
malto d'orzo, fiocchi d'avena, luppolo e
lievito. Il finale leggermente secco, la leggera
speziatura con coriandolo locale di Gozo e

la buccia d'arancia amara essiccata, rendono
questa birra dissetante e molto beverina :
Abbinamenti: pesce fresco - insalatone miste :
- carni hianche - formaggi freschi :

Formato: It 0,33 - Polykeg 20 It

Fungus Rock

Fermentazione: alta
Stile: Dry Stout

Gradi: 5,5% vol.

Grado plato: 14

Colore: marrone scuro (30)
Amarezza IBU: 70

Note gustative: Questa Stout & una birra
volutamente ispirata alle Stout Irlandesi. La
tostatura dei malti sprigiona aromi di caffe e
cioccolato che si ritrovano nel gusto insieme
ad un finale di caramello. L'amaro & invece
dato dal dry-hopping di luppolo Cascade
americano che viene effettuato durante la
maturazione. Nota di spicco: la sapidita sul
finale che deriva dall'acqua locale utilizzata,
classica di ogni isola

Abbinamenti: molluschi - stufati di carne
dolci al cioccolato

Formato: It 0,33 - Polykeg 20 It

Golden Bay @

Fermentazione: alta
Stile: Blonde Ale
Gradi: 5,22% vol.
Grado plato: 12,5
Colore: oro (4)

Amarezza IBU: 20

Note gustative: questa Blonde Ale di stile
belga vede I'utilizzo di luppoli americani.

Una luppolatura decisa che si sposa con una
selezione di lieviti che insieme sviluppano note

fruttate e floreali di grande fascino, intensita e

complessita. In bocca, dopo I'ingresso mielato,
arriva il caramello che evolve nell'agrumato

e va a fondersi con una piacevole nota amara
e speziata

Abbinamenti: carni - formaggi a media
stagionatura - pasta - verdure grigliate

Formato: It 0,33 - Polykeg 20 It



